LUNS, 28 DE OUTUBRO. Keodestinos Ferrolterra e As Mariiias

Confraria de Barallohre | Fene

10:00h. - 11:00h. DENIDE 0 MAR ATA A TUA CASA. VISITA A CONFRARIR DE BARALLOBRE. ACTO PECHADO A PROFESIONAIS.
Jorge Lopez, Confraria de Barallobre. David Pita, Confraria de Barallobre. Rocio Carreiras, Agrupacion de Mariscadoras a Pé.

Antigo NMatadleiro de Betanzos | Betanzos

12:00h. - 13:30h. MESA REDONDA. 0S GRANDES DESCONECIDOS: IXP TERRAS DE BETANZOS. EMITIRASE POR STREAMING.
ACCESO LIBRE PREVIA INSCRICION. José Bouzdn, Casa Beade. Luis Sande, Pagos de Brigante. Xosé Antonio Meixide, Adegas
Bordel. Juanjo Figueroa Treus, AGASU

13:30h. - 14:00h. PRESENTACION DOS VIf0S IXP QUE SE DEGUSTARAN NA COMIDA. EMITIRASE POR STREAMING. ACCESO
LIBRE PREVIA INSCRICION. José Bouzdn, Casa Beade. Luis Sande, Pagos de Brigante. Xosé Antonio Meixide, Adegas Bordel.
Juanjo Figueroa Treus, AGASU

14:00h. - 14:30h. COCINA A SEIS MANS. Luis Veira, firbore da Vsira (1 Estrela Michelin). Lolo Mosteiro, A Artesa da Moza
Crecha. Paula Martinez, A Artesa da Moza Crecha.

14:30h. - 16:00h. COMIDA-COCTEL MARIDRXE CON PRODUTOS DE PROXIMIDADE E VIS DA IXP TERRAS DE
BETANZOS. Lolo Mosteiro, A Artesa da Moza Crecha. Paula Martinez, A Artesa da Moza Crecha.

Kornada online. CONTIDO DE LIBRE ACCESO

18:00h. - 19:00h. 0 MUNDO DA DISTRIBUCION E DA ALIMENTACION NA PROVINCIA. MESA REDONDA. Melisa
Pagliaro, Gadisa. Marta Cid, Grupo Cuevas. Yago Diaz, Delikia. Xosé Luis Reza, Cluster do E-Commerce Galego

19:00h. - 20-00h. DENDE A PROVINCIA GARA 0 MUNDO. 0 IMPULSO DO E-COMMERGE. MIESA REDONDA. Eduardo
Sanjurjo, Kibus. Miguel fingel Roig, 0s Bioshardos. Mdnica Sabugueiro, Discefa. Judit Cabana, Clister do E-Commerce Galego

20:00h. - 21:00h. AS IXPS E A SUA IMPORTANCIA PARA REIVINDICAR UNS VINIOS UNICOS. Paco Crussat, Adega Entre
0s Rios. José Bouzan, Casa Beade. Juanjo Figueroa Treus, AGASL.

MARTES, 29 DE OUTUBRO. Keodlestinos Terras de Santiago e Barhanza

Convento de Herhén | Padrén

10:00h. - 11:00h. A LAMPREA: COMO VIVE, CONVIO SE REPRODUCE E ONDE SE PESCA. VISITA AS PESQUEIRAS DO R0
ULLA. ACTO PECHADO A PROFESIONAIS. José Manuel Freire, guardarrios do Ulla. Eduardo Blanco, propietario dunha pesqueira.

Pazo de §oians | Boiro

12:00h. - 13:30h. VIESA REDONDA. 0S GRANDES DESCOMIECIDOS: VIf0S DA IXP BARBANZA E IRIA E RiRS BAIXAS
SUBZONA RIBEIRA DO ULLA. ACCESO LIBRE PREVIA INSCRICIGN. David Rial, Cazapitas. Paco Crussat, Adega Entre 0 Rios.
Manolo Bandin, Bodegas Castellum Augusti. Nieves Millén, Bodega Maria Manuela. Juanjo Figueroa Treus, Agasu.

13:30h. - 14:00h. PRESENTACIGN DOS VIAIOS DA IXP QUE SE DEGUSTARAN NA COIVIDA
ACCESO LIBRE PREVIA INSCRICION.

14:00h. - 14:30h. 0 PAZO DE GOIANS E A SUA HISTORIA LIGRDA 0 MUNDO DO VINO. VISITA GUIADA AO PAZO E AOS
SEUS LAGARES. ACCESO LIBRE PREVIA INSCRICION. Alberto Garcia, Concello de Boiro.

14:30h. - 16:30h. COMIDA-COCTEL IVIARIDAXE CON PRODUTOS DE PROXINVIIDADE E VINIOS DA IXP BARBANZA E
IRIA E RIAS BAIXAS SUBZONA RIBEIRA DO ULLA. ACCESO LIBRE PREVIA INSCRICION. Miguel Mosteiro, Gastrola Arousa.

MERCORES, 30 DE OUTUBRO. Keotlestinos A Coruiia e Costa da Morte

Museo Muncyt ’ R Coruiia. EVITIRASE POR STREANING. ACCESO LIBRE PREVIA INSCRICION PRESENCIAL E ONLINE

10:00h. - 10:30h. PONENCIA E PROXECCION. ‘ANIAS DA TERRI'. Lucia Freitas, A Tafona (1 Estrela Michelin).

10:30h. - 11:00h. MIESA REDONDA. 0 MARKETING DE INFLUENCIA NO MUNDO DA GRSTRONOMIA. Jorge Guitidn,
@jorgeguitian. Anna Mayer, @panepanna e Guitian Mayer. Lola Crespo, Nlamlicioso e @lolaframbuesa. Martina Vlicente, La
Rlacena Roja. Luisa Ldpez, Lopez Casanegra Comunicacidn.

11:00h. - 11:30h. MESA REDONDA. DIETA ATLANTICA E CALIDADE DE VIDA. Mikel Zeberio, Basque Culinary Center e
EDA Drinks & Wine Campus. fingel Varela, divulgador de dieta atléntica. Moncho Méndez, restaurante Millo. José Antonio
Santiso Miramontes, Asociacion Marifias Betanzos Reserva da Biosfera.

12:00h. - 12:30h. IMESA REDONDA. 0 FUTURO DA HOSTALARIA: FORMACION REGLADA DE CALIDADE. Beatriz
Sotelo, CIFP Paseo das Pontes. Pablo Mérquez, Madrid Culinary Campus. John Regefalk, Basque Culinary Center. Eduardo
Ferndndez, Escola de Hostalaria Alvaro Cunqueiro.

12:30h. - 12:45h. CASO DE EXITO. INDITEX E 0 PROXECTO GALIA. Eduardo Sanjurjo, Proxecto Galia.

12:45h. - 13:15h. MESA REDONDA. GRANDES IMIARCAS CORURIESAS QUE TRACCIONAN A ECONOMIA. Ramdn de
Meer, Hijos de Rivera. Sara Torreiro, Xanceda. Sandra Sudrez, Maruxas de Nata. Ana Garuncho, Avante.

Nautico de Razo | Carballo. AcT0 PECHADO A PROFESIONAIS

14:00h. - 14:30h. COCINA A SEIS MANS. lvén Dominguez, Nado. Lolo Mosteiro, Artesa da Moza Crecha. Paula
Martinez, A Artesa da Moza Crecha.

14-30h. - 16:00h. COMIDA-COCTEL FIN DE FESTA. Lolo Mosteiro, A Artesa da Moza Crecha. Paula Martinez, A Artesa
da Moza Crecha.

15:30h. - 16:15h. FALADDIRDS. ‘A PROVINCIA QUE SABE'. Alvaro Victoriano, Corufia Cocina e Grupo Peculiar. Pepe
Formoso, Asociacion de Hosteleiros da Costa da Morte APTC. Nieves Millan, Enoturismo Maria Manuela. Lucia e José, La
Despensa D"Lujo. Roberto Vidal Pombo, Festa do Percebe. Carmela Gano, Galmesan. Pascual Tarrio, A Conserveira. Dario
Capelo e Grace Castro, Chichalovers.

16:15h. - 16:30h. PONENCIA CLAUSURA. ‘R PROVINCIA QUE SRBE’. Xosé Regueira, Deputacion da Corufia.



